REPAS CHAUDS ; _
- Horaires d'ouverture
% Carte

17.90€ = Lundi Fermé - A ~

Assortiment de salades composées _ Mardi 8h00-13h00 16h00-19h00 R e s

: Mercredi 8h00-13h00 16h00-19h00 , : . N
_— . : 20.90€ ) ~S

onfit de canard et sa garniture au choix Jeudi 8h00-13h00 e g a a t @ u g

‘ Terrine de St-Jacques et sa sauce Vendredi 8h00-13h00 16h00-19h00 : :
Brie - Beurre - Pain de campagne . )
: Supréme de pintade au muscadet Samedi 8h00-13h00 16h00-19h00 3 2023
Tarte aux pommes et sa garniture au choix : Dimanche 9h00-12h00

Brie - Beurre - Pain de campagne
Salade verte

gl

I

22.90¢ Tarte aux pommes .
. Repas, buffets, cocktails
Coquille de crabe . . .
= pour les particuliers, les entreprises, \
Mini réti de filet mignon forestier les associations, \\

et sa garniture au choix

26.90€ toute 'équipe de la maison Choblet

Brie - Beurre - Pain de campagne Cassolette de St-Jacques est a votre écoute!
Salade verte

Parmentier de canard
Tarte aux pommes

MAISCN CHCBLET
Mickaél CHOBLET - Maitre artisan
Pont-Saint-Martin

Plateau de 4 fromages

Beurre - Pain de campagne
Salade verte

MENU .
Gateau du patissier (au choix) 5
Assortiment de salades composées (300g) [ -
Porcelet roti et sa.garnlture au choix MENU CHOBLET TRAITEUR - PONT-ST-MARTIN e = 7* :
Brie - Beurre - Pain de campagne ————
Saladeverte Tél.: 02 40 02 00 49 CONTACTEZ-NOUS
Tarte aux pommes Mousse de f.oie de canard 6 rue du pays de retz AU 02 40 02 00 49

Emincé de volaille 44860 PONT-SAINT-MARTIN

Pommes dauphines




6 pers. minimum

+ Toast 0.80 €/piéce N
- Verrine 2.50 €/piéce - Pavé de sandre sauce nantaise 11.90 €/part —— 11.90€
* Plateau de réductions salées (24 piéces) 29.00 €/plateau * Dos de cabillaud a la bisque de homard 11.90 €/part e T——
* Plateau de wraps (24 piéces) 13.00 €/plateau * Loup de mer sauce crustacés. 11.90 €/part Ll
+ Planche de tapas (8-10 pers) 28.00 €/planche . ) ) 15.10€
“Felingumiise 30.00:£/piece NP - - - saucissg:séolr’tal?zgtgfszzirsgéeéle:ndouiIIe ‘
* Pic charcutier (24 piéces) 13.00 €/piéce VidiIUES e ' . Assortiment de salades composées
» Ananas cocktail 31.00 €/piéce '

/p > Terrine de campagne - Réti de porc (2 0u 3 sortes) 300g

6 pers. minimum . ’

Brie - Beurre - Pain - Chips Torine.de campagrie

+ Confit de canard 9.80 €/part

* Noix de joue de porc au porto 10.40 €/part ROti de boeuf - Roti de porc - Poulet

« Supréme de pintade au muscadet 10.40 €/part .

- Blanc de volaille farci 10.40 €/part Brie - Beurre - Pain - Salade verte - Chips

« Mini réti de filet mignon forestier 10.40 €/part

- Carbonade de boeuf flamande 10.40 €/part Condiments
T m——— . Cuislse d‘e poulet fermier aux oignons 9.50 €/part 17.90€ (cornichons, mayonnaise, moutarde)
« Aidorimant deaharcutoriss: 430€ - Sot I'y Ials?g de dinde curry coco 10.40 €/part .
= Assortiment de viandes froides 480 € Eﬁrcsziir:n au four ::gjg gp::z Coquille de crabe Tarte aux pommes
« Assortiment de salades composées (300g) 480 € . Pa?mentier de canard 10'40 €f§art
« Terrine de St-Jacques et sa sauce 8.50 €/part ’ Pilon de poulet - Lard a I'ancienne
« Terrine du lac 9.90 €/part Roti de porc - RGti de boeuf 5 %
« Foie gras de canard «Maison» 10.90 €/part Nos gar FEG . Nk

et sa confiture d'oignons : _ Assortiment de fromages )
+ Coquille de crabe avec sa macédoine «Maison» 7.90 €/piece cnol ' = la P
- Surprise de saumon fumé 10.90 €/piéce ' _ _ Beurre - Pain de campagne 18.90€
« 1/2 ananas antillais aux crevettes 7.80 €/piéce * Pomme de tc:erre grenaille * Haricots b!ancs » Gra'Fln de patatte Slquce Salade verte - Chips _
+ Millefeuille nordique 9.90 €/piece au sgi de Gugrar!de * Flan de pmreawf . Har_lcots verts a | ?I| . Terrine de St-Jacques et sa sauce
* Gratin dauphinois + Pommes dauphines * Dariole de champignons Condiments

(cornichons, mayonnaise, moutarde) Terrine de campagne

Les entrées chaudes

Tartelette aux pommes
sans garniture

Roti de boeuf - Réti de porc - Pilon de poulet

« Cassolette de ragodit de seiche 10.90 €/piéce Prix par personne Plateau de 4 fromages
2 » Coquille St-Jacques 8.80 €/piéce
y, A + Bouchée a la reine au ris de veau 6.50 €/piéce 9.20€ 9.80€ 11.50€ Beurre - Pain de campagne
5 » Rougail - Paélla « Choucroute garnie Selade verte-Chips

* Tartiflette » Couscous (jarret, saucisse, lard, saucisson, Condi;nents

"HAseane ~Gassoulst pommes de terre) (cornichons, mayonnaise, moutarde)
+ Jambalaya * Choucroute de la mer ! :
* Tajine d'agneau et poulet (cabillaud, saumon, crevettes, moules) )

Gateau de patissier (au choix)




